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Biscuit moelleux et ganache a la vanille
de Madagascar, glagage chocolat lait,
éclats d’amandes caramélisées.

Conseil de dégustation:
a accompagner d’une glace vanille

SPECIALITE
——

®

40UB th

Mousse légere fruit de la passion,
crémeux et gelée fruit de la passion,
biscuit moelleux amande vanille,
creme Vanille de Madagascar.
Conseil de dégustation : & accompagner
de nos coulis exotique ou framboise.

Mousse citron, compotée

4006 @ fraise-rhubarbe, biscuit citron

a I'huile d'olive, sablé breton.

@ Conseil de degustation : & accompagner

de notre coulis framboise




Mousse chocolat, caramel au beurre
40U6 @ sale, biscuit chocolat aux amandes,
croustillant praling feuilletine.

SPECIALITE Conseil de dégustation : & accompagner

de notre sauce chocolat

®

6

Mousse au kirsch sertie de
griottines, mousse au chocolat noir
Acarigua 70%, biscuit chocolat.

Conseil de dégustation : a
accompagner de notre coulis framboise

Créme infusée au jasmin, compotée
LOuB & griotte sertie de griottes pochées,
biscuit moelleux aux amandes, sablé

NOUVEAUTE | reconstitue aux pétales de mais.

Conseil de dégustation : a accompagner
de notre coulis framboise

40UG

Mousse et crémeux chocolat
lait, ganache et créme noix de
€oco, biscuit chocolat et sablé
reconstitué noix de coco.
Conseil de dégustation :

a accompagner de notre sauce
chocolat ou de notre coulis exotique

@ sans gluten @ sans fruits & coque

@ sans lait-creme @ sans ceuf



ENTREMETS GLACES

40UB f

Creme glacée fleur d’oranger,
sorbet et coulis abricot, sorbet
framboise, biscuit moelleux aux

[SELON SAISON]
40U6 th

Creme mousseline
vanille de Madagascar

et d'Indonésie truffée de \\, amandes et a Ia fleur d’oranger.
freusei fraiches et gen((jnse ot ~ Conseil de dégustation : .
Mmoelieuse aux amandes. 4 accompagner de nos coulis /’
Conseil de dégustation : framboise ou exotique
a accompagner de notre
coulis framboise

6 f

Choux vanille glacés
chocolat, fond pate sablée
aux amandes, accompagnés
d‘une sauce chocolat.

SPECIALITE

6

Crg‘:me mousseline aux
noisettes du Piémont IGP,

feuilletine praling, @
noisettes caramélisées, . . 4 o 6
pate a choux. Sorbet fraise, parfait vanille de

Madagascar serti d’amande
caramélisées, coulis fraise,
dacquoise aux amandes.
Conseil de dégustation :

a accompagner de notre

coulis framboise

40U6 d
Pate sablée aux amandes, P
creme d’amandes, confit ,g\_. ’ % @ @ 40UB @
framboise, creme pétigsiére, P -y ‘
framboises fraiches. @ 4. Glace Vanille, sorbet
ggggz’[/n Z‘Z gﬁg}’éﬂgﬁg TN framboise et passion, fond de
T menngue, o,reme 9hant|||y.
Conseil de dégustation :
= = a accompagner de nos coulis

framboise ou exotique



GLACES ET MACARONS

Verrines glacées
% Guérande @ &

Glaces caramel et
chocolat, éclats de
chocolat et de caramel
a la fleur de sel.

-

Bibeles-Ice
* Sorbet framboise,
B coulis framboise,
glace fromage blanc,

/ N

| " #[#¥ ® | cubes de biscuit moelleux.
\ |

L Sorbet fraise,
m \ ’ coulis fraise-menthe,
Exotique ®D
Sorbet litchi, coulis mangue,
Madagascar & &)
Glaces vanille et cannelle, coulis fruit de la

@ Mojito @ & @ ©

sorbet Mojito.

- sorbet mangue, éclats de meringue.
passion, sorbet passion, ananas confit.

Macarons

En boite de 6, 12 ou 18 pieces,
en piece montée ou en plateau.

POTS
DE GLACE

Vanille, café, :
chocolat, caramel =~
au beurre salé, '
pistache, W
fromage blanc, i
fraise, framboise,

citron, passion,

mangue, melon




RECEPTIONS, APERITIFS & GATEAUX D'EXCEPTION

Kougelopf au lard ou
Feuilletés salés
Médaillons de viande

Pains aux noix garnis (6 pers.)

Toasts (par 50 piéces)

Cuilléres salées (par 30 piéces)
Mini Hamburgers (par 35 pieces)
Moricettes fourrées (a partir de 30 pieces)
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COMMANDEZ
SUR NOTRE BOUTIQUE
EN LIGNE

15 rue des Clefs

0388921104 .
contact@patisserie-kamm.fr

Mardi au vendredi : 8 ha 18 h 30
Samedi:8ha18h
Dimanche:8ha12h

Mignardises sucrées
(par 35 et 50 pieces)
Macarons

Choux montés
Macarons montés

% 6-;“\/‘# “
e e ®

80 rue du Maréchal Foch
03 88 92 40 65

Mercredi au samedi :
9ha18h
Dimanche :
8hait7h
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